




Menú
Coca de  sardina marinada y gele’’ de piña, 
aderezada con Grosal  de la Cañada de Biar

Flan de calabacín y ceps con polvo de jamón 
y Serrana de Espadán

Ostra de Normandía con teja de yuca, 
aguacate y vinagreta con 

Farga del Maestrat y lima

Ensalada de mollejas, nueces y membrillo, 
aderezada con Villalonga de Turís

<<<<<0>>>>>

Corvina del  Mediterráneo confitada en 
Arbequina, Reguers y Picual del Maestrat, 

puré de patatas en lecho de cardos

Carrillera de ternera guisada con emulsión de 
guisantes y Cornicabra de la Costera

<<<<<0>>>>>

Cócktel de Arbequina de la Vall d’Albaida

Coca d’oli de Farga y Borriolenca con su 
helado, cremoso de pastelón con Blanqueta 

de la Canal de Navarrés y escamas de sal de 
Torrevieja.

Precio: 45,00 €
El menú se servirá por mesas completas

Bodega e I.V.A. aparte



El cultivo del Olivo y por consiguiente la obtención 
de aceite en la Comunidad Valenciana, se remonta 
a épocas que se pierden en el tiempo, de ello nos 
dan testimonio los Olivos monumentales, algunos de 
ellos milenarios, esparcidos por toda la geografia va-
lenciana.

El paso de otras culturas mediterráneas por estas 
tierras dejó, a lo largo de los tiempos, un saber ha-
cer en el olivo y el aceite. Cada una y en su tiempo 
aportó lo mejor de su cultura, constumbres, ritos 
y poesía, que han llegado hasta nuestros días y es 
nuestra obligación transmitirla a las futuras genera-
ciones como el mejor de los patrimonios.

En La Matandeta, con estas Jornadas Gastronó-
micas en torno al Aceite de Oliva Virgen Extra de la 
Comunidad Valenciana, hacemos nuestra aportación 
a ese legado cultural, manteniendo y promocionan-
do el consumo de Aceite de Oliva Virgen Extra, tan 
beneficioso para nuestra salud, como ser humano y 
como parte integrante de un pueblo que se siente 
orgulloso de ser Mediterráneo.

COLABORAN:

Carretera Alfafar - El Saler, km. 4
46910 ALFAFAR (Valencia) - Tel. 962 112 184


